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Clan 1

Ovim pravilnikom propisuju se uslovi i nacin obavljanja ugostiteljske delatnosti, nacin
pruzanja ugostiteljskih usluga, razvrstavanje ugostiteljskih objekata, minimalni tehnicki uslovi
za uredenje i opremanje ugostiteljskih objekata u zavisnosti od nacina usluzZivanja i vrste
usluga koje se preteZzno pruZaju u ugostiteljskom objektu i van ugostiteljskog objekta, u
pokretnom objektu, u domacoj radinosti i u seoskom turistickom domacinstvu.

| USLOVI | NACIN OBAVLJANJA UGOSTITELJSKE
DELATNOSTI, NACIN PRUZANJA UGOSTITELJSKIH USLUGA

Clan 2
Ugostiteljska delatnost jeste pruzanje usluga smestaja, pripremanje i usluzivanje hrane, pica
i napitaka, kao i pripremanije i dostavljanje hrane korisnicima za potrosnju na drugom mestu,

u skladu sa zakonom kojim se ureduje oblast turizma.

Ugostiteljska delatnost se obavlja u ugostiteljskom objektu, van ugostiteljskog objekta i u
pokretnom ugostiteljskom objektu, u skladu sa zakonom kojim se ureduje oblast turizma.

Ugostiteljski objekat je funkcionalno povezan, posebno ureden i opremljen prostor koji
ispunjava propisane minimalne tehni¢ke i sanitarno-higijenske uslove za pruzanje
ugostiteljskih usluga, odnosno za obavljanje ugostiteljske delatnosti, u skladu sa zakonom
kojim se ureduje oblast turizma.

Clan 3

Usluge smeStaja se mogu pruzati na sledec¢e nacine: pruzanjem usluga smestaja u prostoriji
i pruzanjem usluga smestaja na otvorenom.

Usluge ishrane i pi¢a se mogu pruzati na sledecée nacine:
1) usluZivanjem u prostoriji i usluZzivanjem na otvorenom prostoru;
2) usluzivanjem na ugostiteljski nacin i usluzivanjem preko pulta ili Saltera;

3) samousluZivanjem.



Usluzivanje na ugostiteljski nacin je usluzivanje koje se vrsi u posudu, sa priborom za jelo, a
hrana i pi¢e se najceSce konzumiraju za stolom.

I RAZVRSTAVANJE UGOSTITELJSKIH OBJEKATA

Clan 4

Prema vrsti ugostiteljskih usluga koje se u objektu pruzaju, ugostiteljski objekat moze biti:

1) ugostiteljski objekat za smestaj;

2) ugostiteljski objekat za ishranu i pice;

3) ketering objekat.

U ugostiteljskom objektu za smestaj pruzaju se sledecée vrste ugostiteljskih usluga:

1) usluge smestaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka ili

2) usluge smestaja, pripremanja i usluzivanja pi¢a i napitaka ili

3) usluge smestaja i druge usluge uobiajene u ugostiteljstvu.

U ugostiteliskom objektu za ishranu i pi¢e pruzaju se sledece vrste ugostiteljskih usluga:

1) usluge pripremanija i usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka ili

2) usluge pripremanija i usluzivanja pi¢a i napitaka.

U ugostiteljskom objektu za smestaj i u ugostiteliskom objektu za ishranu i pice mogu se
pruzati i druge usluge uobi€ajene u ugostiteljstvu.

U ketering objektu se priprema hrana, pi¢e i napici, radi usluzivanja i potro$nje na drugom
mestu.

1. Vrste ugostiteljskih objekata za smeStaj

Clan5

Vrste ugostiteljskih objekata za smestaj su: hotel, apart hotel, garni hotel, motel, turisti¢ko
naselje, apartmansko naselje, kamp, pansion, hostel, prenociste, odmaraliSte, kuéa,
apartman, soba, seosko turisticko domacdinstvo, lovacka vila, lovacka kuca, lovacka koliba i
drugi objekti za pruzanje usluga smestaja nezavisno od naziva pod kojim posluju (konaciste,
han, konak, etno kuca, vila, kampiraliste, kamping odmoriste, kamping stop i dr.).

Ugostiteljski objekat za smeStaj mozZe imati depandanse, paviljone, bungalove kao odvojene
gradevinske celine locirane u njegovoj neposrednoj blizini. U depadansima paviljonima,
bungalovima se pruzaju usluge smestaja, a usluge ishrane i pi¢a po pravilu u osnovhom
objektu.



Izuzetno od stava 2. ovog ¢lana depadansi, paviljoni, bungalovi ne mogu biti u sastavu
ugostiteljskih objekata za smestaj vrste kuca, apartman, soba i seosko turisticko
domacinstvo.

Clan 6

Hotel je ugostiteljski objekat za smestaj u kojem se pruzaju usluge smestaja, ishrane i pi¢a i
druge usluge uobi¢ajene u ugostiteljstvu, minimalnog kapaciteta deset smestajnih jedinica.
Hotel je funkcionalna celina koju €ini gradevinski objekat, odnosno deo gradevinskog
objekta. Hotel moZe imati odvojene delove koji nisu spojeni toplom vezom sa osnovnim
objektom u kojem se pruzaju usluge smestaja, a usluge ishrane i pi¢a i druge usluge pruzaju
se u osnovhom objektu.

Apart hotel je podvrsta hotela minimalnog kapaciteta sedam smestajnih jedinica od kojih
najmanje 80% Cine smestajne jedinice vrste apartman.

Garni hotel je podvrsta hotela minimalnog kapaciteta sedam smestajnih jedinica u kojem se
pruzaju usluge noc¢enja i dorucka koji se moze pripremati u garni hotelu ili pribavljati
keteringom.

Hotel je ugostiteljski objekat koji se kategorise.
Clan7

Motel je ugostiteljski objekat za smestaj u kojem se pruzaju usluge smestaja, ishrane i pi¢a,
lociran uz saobracajnicu izvan naseljenog mesta namenjen kracem zadrzavanju gostiju,
minimalnog kapaciteta sedam smestajnih jedinica. Motel je funkcionalna celina koju €ini
gradevinski objekat odnosno deo gradevinskog objekta. Motel moze imati odvojene delove
koji nisu spojeni toplom vezom sa osnovnim objektom u kojem se pruZaju usluge smestaja,
a usluge ishrane i pi¢a i druge usluge pruzaju se u osnovhom objektu.

Motel je ugostiteljski objekat koji se kategoriSe.
Clan 8

TuristiCko naselje je ugostiteljski objekat predstavljen skupom gradevinski izdvojenih
objekata za smestaj i ishranu i pice minimalnog kapaciteta od 25 smestajnih jedinica, koji
mora da ima centralnu recepciju, ugostiteljske, sportsko-rekreativne, zabavne i druge
objekte i sadrZaje koji su prilagodeni uslovima destinacije. U sastavu turistickog naselja se
nalazi vise odvojenih funkcionalno i gradevinski povezanih celina.

Apartmansko naselje je turisticko naselje koje u svom sastavu ima preko 80% smestajnih
jedinica vrste apartman.

TuristiCko naselje je ugostiteljski objekat koji se kategorise.
Clan 9

Kamp je ugostiteljski objekat za smeStaj na otvorenom prostoru, u kojem se pruzaju usluge
privcemenog postavljanja i koriS¢enja pokretne opreme za kampovanje potrebne za boravak
gostiju na otvorenom prostoru, usluge smestaja u stacioniranom objektu za smestaj (kamp
prikolice, kamp kucice i bungalovi), kao i usluge parkiranja motornih vozila gostiju, sa
najmanje 15 kamp parcela.



KampiraliSte je ugostiteljski objekat za smesStaj na otvorenom prostoru, u kojem se pruzaju
usluge privremenog postavljanja i koriS¢enja pokretne opreme za kampovanje potrebne za
boravak gostiju na otvorenom prostoru, usluge smestaja u stacioniranom objektu za smestaj
(kamp prikolice, kamp kucice i bungalovi), kao i usluge parkiranja motornih vozila gostiju, sa
maksimalno 30% stacionarnih objekata za smestaj u odnosu na ukupan broj kamp parcela.

Kamping odmoriste (kamping stop, kamping parking) je ugostiteljski objekat za smeStaj na
otvorenom prostoru, namenjen nocenju ili kraCem zadrzavanju gostiju, sa najviSe 30 kamp
parcela, u kojem se pruzaju usluge priviemenog postavljanja pokretne opreme za
kampovanje u vlasniStvu gostiju.

Ugostiteljski objekat iz stava 1. ovog €lana se kategoriSe, a ugostiteljski objekti iz st. 2. i 3.
ovog €¢lana se ne kategoriSu.

Clan 10

Pansion je ugostiteljski objekat za pruZzanje usluga smestaja, ishrane i pi¢a i drugih usluga
uobiCajenih u ugostiteljstvu, po pravilu za duzi boravak, sa najmanje pet smestajnih jedinica.
Pansion je funkcionalna celina koju €ini gradevinski objekat, odnosno deo gradevinskog
objekta. Pansion moZe imati odvojene delove koji nisu spojeni toplom vezom sa osnovnim
objektom u kojem se pruzaju usluge smestaja, a usluge ishrane i pi¢a i druge usluge pruzaju
se u osnovhom objektu.

Pansion je ugostiteljski objekat koji se kategoriSe.
Clan 11

Prenociste (konaciste, konak, han, i sl.) je ugostiteljski objekat za pruzanje usluge smestaja
u kome se mogu pruzati i usluge ishrane i pi¢a.

Odmaraliste i drugi objekti namenjeni odmoru i rekreaciji posebnih kategorija korisnika
(decja i omladinska odmaralita, planinarski, izvidacki i dr.), u kojima se pruzaju usluge
smestaja i ishrane i pi¢a ili samo smestaja zaposlenima, deci i omladini, odnosno ¢lanovima
udruzenja i organizacija osnivaa odmaralista, ukoliko usluge smestaja i ishrane i pi¢a ili
samo smestaja pruzaju trecim licima, smatraju se ugostiteljskim objektima.

Hostel je ugostiteljski objekat za pruzanje usluge smestaja u kojem se po pravilu obezbeduje
lezaj u visekrevetnim sobama (zajednicko koris¢enje sobe) i to maksimalno jedan lezaj
(poseban ili na sprat) na 4 m?, sa razmakom od 0,75 m izmedu kreveta, a mogu se pruzati
usluge ishrane i pic¢a u hostelu ili u njegovoj neposrednoj blizini. U hostelu mora biti
obezbedeno Cuvanje stvari gosta.

Ugostiteljski objekti iz ovog €lana se ne kategoriSu.

Clan 12

Kuca je gradevinski i funkcionalno samostalan ugostiteljski objekat za smestaj sa
sopstvenim dvoristem koja se izdaje gostu kao celina. Gostu kome se pruZaju usluge
smestaja u kuéi, mogu se pruzati i usluge ishrane i pi¢a. U kuci je obezbedena moguénost
da gost samostalno priprema hranu.



Apartman kao zaseban ugostiteljski objekat za smestaj je deo stambene zgrade ili kuée u
kojem se gostu apartmana pruza usluga smestaja, a moze se pruzati i usluga ishrane i pica.
U apartmanu je obezbedena mogucénost da gost samostalno priprema hranu.

Soba kao zaseban ugostiteljski objekat za smestaj je deo stambene zgrade, kuce ili stana u
kome se pruza usluga smestaja, a moze da se gostu sobe pruza i usluga ishrane i pi¢a.

Seosko turisticko domacinstvo je ugostiteljski objekat ili grupa ugostiteljskih objekata za
smestaj, u kojem se pruzaju usluge smestaja, ishrane i pi¢a ili samo ishrane i pi¢a, koji se
nalazi u ruralnom (seoskom) okruZenju sa elementima lokalnog obeleZja i nasleda.

Usluge smestaja odnosno ishrane i pi¢a iz ovog €lana pruza fizi¢ko lice kao i preduzetnik,
privredno drustvo, drugo pravno lice ili ogranak stranog pravnog lica, u skladu sa zakonom
kojim se ureduje oblast turizma.

Ugostiteljski objekti iz ovog €lana se kategoriSu.
Clan 13

Lovacka vila je objekat za smeStaj u kojem se gostima pruzaju usluge smestaja, ishrane i
pi¢a, koja ima najmanje pet smestajnih jedinica vrste soba sa kupatilom i/ili apartman.

Lovacka kuca je objekat za smestaj u kojem se gostima, u prirodnom okruzenju u lovistu,
pruZaju usluge smestaja, a mogu da se pruzaju i usluge ishrane, pi¢a i napitaka.

Lovacka koliba je objekat za smestaj gostiju u lovistu, na mestu udaljenom od naselja i
komunikacija, a namenjen je kracem zadrzavanju gostiju.

Ugostiteljski objekat iz stava 1. ovog €lana se kategoriSe, a ugostiteljski objekti iz st. 2. i 3.
ovog Clana se ne kategoriSu.

Na ugostiteljske objekte iz ovog ¢lana se ne primenjuju ostale odredbe ovog pravilnika.

2. Vrste ugostiteljskih objekata za ishranu i pice

Clan 14

Vrste ugostiteljskih objekata za pruzanje usluga ishrane i pi¢a su: restoran, kafana, bar,
objekat brze hrane, pokretni objekat i drugi objekti (gostionica, kréma, konoba, mehana,
nacionalna kuca, ¢arda, restoran domace kuhinje, taverna, kafeterija, picerija, pe€enjara,
gril, ¢evabdzinica, riblji gril, pileéi gril, rostiljnica, pivnica, kafe-poslastiCarnica,
palaCinkarnica, kafe, ¢ajdzinica, bife, bistro, birtija, aperitiv bar, kafe bar, koktel bar sendvic
bar, salat bar, ekspreso bar, snek bar, noéni bar, disko bar, dansing bar, kabare bar i dr.).

Ugostiteljski objekti za pruzanje usluga ishrane i pica se ne kategorisu.

Clan 15
Restoran je ugostiteljski objekat u kojem se priprema i za stolom usluzuje veliki izbor toplih i
hladnih jela, poslastica, pi¢a i napitaka. Pored jela domace kuhinje, u restoranu se

pripremaju i usluZuju jela internacionalne kuhinje, odnosno jela koja su po nazivu, vrsti
namirnica od kojih se pripremaju i na€inu pripremanja opste poznata u svetu. Za svako



konzumno mesto u prostoriji za usluzivanje restorana mora biti obezbedena povrsina od
najmanje 1,50 m2 U ponudi restorana mora biti najmanje jedan meni sa tri sleda jela.

Specijalizovani restoran (restoran domace kuhinje, kineski, italijanski, vegetarijanski, riblji,
lovacki, i dr.) je podvrsta restorana u kojem se pripremaju i usluZuju posebne vrste jela, koja
u ponudi jela ima preteZno posebne vrsta jela prema specijalizaciji restorana.

Restoran sa samoposluzivanjem, odnosno ekspres restoran je ugostiteljski objekat u kojem
se pripremaiju i usluzuju unapred pripremljena topla i hladna jela, pi¢a i napitci, pri Eemu se

usluge ishrane i pic¢a vrSe samoposluzivanjem ili po principu samoizbora i samoposluZivanja
unapred pripremljenih toplih i hladnih jela koja su izloZena u toplim i hladnim vitrinama, kao i
i pi¢a i napitaka.

Clan 16

Kafana (gostionica, kréma, konoba, mehana, ¢arda, taverna i sl.) je ugostiteljski objekat u
kojem se pripremaju i usluzuju pi¢a, napici, pretezno jednostavna jela (sve vrste doru€aka,
suhomesnati proizvodi, kuvana jela, specijaliteti od mesa) i jednostavne poslastice.

Bar (kafeterija, aperitiv bar, kafe bar, koktel bar, sendvi¢ bar, salat bar, snek bar, bar na
otvorenom, pab i dr.) je ugostiteljski objekat u kome se usluzuju pi¢a i napici ili se pripremaju
i usluzuju ili samo usluZuju pi¢a i napici i jednostavna topla i hladna jela. Jela mogu da se
pripremaju naocigled gostiju i usluzuju za pultom ili toCionicom pica.

Disko bar, dansing bar, disko klub, kabare bar i sl. su ugostiteljski objekti u kojima se pored
usluga iz stava 2. ovog ¢lana pruzaju i usluge zabave: ples, muzicki i kabare programi i sl.

Kafe, kafi¢, €ajdzinica i sl. je ugostiteljski objekat u kojem se usluzuju razli€ite vrste pi¢a i
napitaka i to pretezno topli napici (kafa, ¢aj, topla Cokolada).

Clan 17

Pokretni ugostiteljski objekat je objekat koji se premesta iz jednog mesta u drugo sopstvenim
pogonom ili vuéom, u kome se priprema i usluZuje hrana pripremljena na drugom mestu u
originalnom pakovaniju, kao i pi¢e u originalnoj ambalazi ili na to€enje, uz upotrebu ambalaze
za jednokratnu upotrebu.

Ugostiteljske usluge mogu se pruzati i van ugostiteljskog objekta povremeno na sajmovima,
vaSarima, prigodnim proslavama i drugim javnim manifestacijama, a najduze 30 dana.

Clan 18

Picerija, Spagetara, piterija, tratorija, mlecni restoran, burekdZinica i slicni objekti su
ugostiteljski objekti u kojima se pripremaju i usluzuju na ugostiteljski nacin jela od testa i
testenina (sve vrste finog peciva, burek, pite, mle€na jela, poslastice), pi¢a i napici.

Kafe-poslastiCarnica, palacinkarnica je ugostiteljski objekat u kojem se pripremaiju i usluzuju
ili samo usluzuju, na ugostiteljski nacin, poslastice, sladoled, palacinke, pi¢a i napici.

Clan 19



Objekat brze hrane ("fast food") je ugostiteljski objekat u kojem se pripremaju i usluzZuju
jednostavna topla i hladna jela, pi¢a i napici u originalnoj ambalazi ili u ambalaZzi za
jednokratnu upotrebu, a usluzivanje se vrSi preko natkrivenog Saltera ili pulta.

Pecenjara je ugostiteljski objekat u kojem se pripremaju i usluZuju sve vrste pec€enja, pi¢a i
napici.

Gril (¢evabdzinica, riblji gril, pile¢i gril, rostiljnica) je ugostiteljski objekat u kojem se
pripremaju i usluzuju pretezno jela s rostilja, pi¢a i napici, po pravilu za pultom ili to€ionicom
pica.

Pivnica (vinarija - vinski podrum) je ugostiteljski objekat u kojem se usluZuju pi¢a pretezno
razliCite vrste piva (vina), napici i pripremaju i usluzuju jela specificnog asortimana (hladni
naresci, slana peciva, kobasice i sl.).

Bife (bistro, buffet, birtija) je ugostiteljski objekat u kojem se pripremaju i usluzuju pretezno
hladna jela, pi¢a i napici.

3. Ketering objekat

Clan 20

Ketering objekat je ugostiteljski objekat u kojem se priprema hrana, pice i napici radi
usluzivanja i potrosnje na drugom mestu.

11 MINIMALNI TEHNICKI USLOVI ZA UREDENJE |
OPREMANJE UGOSTITELJSKIH OBJEKATA U ZAVISNOSTI
OD NACINA USLUZIVANJA | VRSTE USLUGA KOJE SE
PRETEZNO PRUZAJU U UGOSTITELIJSKOM OBJEKTU | VAN
UGOSTITELJSKOG OBJEKTA, U POKRETNOM OBJEKTU, U
DOMACOJ RADINOSTI | U SEOSKOM TURISTICKOM
DOMACINSTVU

1. Opsti minimalni tehnic¢ki uslovi za uredenje i opremanje ugostiteljskih
objekata

Clan 21

Opsti minimalni tehnicki uslovi utvrdeni ovim pravilnikom odnose se na sve vrste
ugostiteljskih objekata, ako ovim pravilnikom nije drugacije odredeno.

Clan 22
U ugostiteljskom objektu mora biti obezbedeno:

1) snabdevanje teku¢om higijenski ispravnom vodom za piée (javna vodovodna mreza,
lokalni vodni objekti, sopstveni bunar);

2) stalno snabdevanije elektricnom energijom (javna elektri¢na mreza, sopstveni beSumni
energetski izvor);



3) odlaganje ¢vrstih otpadnih materija (kontejneri ili kante sa poklopcima istog kvaliteta,
smesteni na posebno odredenom prostoru);

4) odvodenje otpadnih voda (javna kanalizaciona mreza, sopstvena kanalizacija, septicke
jame).

Ugostiteljski objekat za povremeno pruzanje ugostiteljskih usluga na sajmovima, vasarima i
drugim javnim manifestacijama i pokretni objekat mogu se snabdevati teku¢om higijenski
ispravnom vodom za pice iz rezervoara sa dovoljno tekuée higijenski ispravne vode, ukoliko
nije obezbedeno snabdevanje higijenski ispravhom vodom za pice iz javne vodovodne
mreZe, lokalnog vodnog objekta ili bunara.

Ugostiteljski objekat za povremeno pruzanje ugostiteljskih usluga na sajmovima, vasarima i
drugim javnim manifestacijama i pokretni objekat mogu za odvodenje otpadnih voda
obezbediti rezervoar za otpadnu vodu odgovarajuceg kapaciteta, ukoliko nije obezbedeno
odvodenje otpadnih voda u javnu kanalizacionu mrezu, sopstvenu kanalizaciju ili septi¢ku
jamu.

Clan 23

Sve prostorije i prostori u ugostiteliskom objektu u kojima borave ili se zadrZzavaju gosti
moraju da imaju obezbedeno grejanje, osim u ugostiteljskim objektima koji posluju samo u
letnjem periodu.

Temperatura u prostorijama u kojima borave ili se zadrZzavaju gosti iznosi nhajmanje 18,5 °C.
Clan 24

Prostorije u ugostiteliskom objektu za ishranu i pi¢e disko bar odnosno dansing bar, disko
klub, kabare bar i sl. iz ¢lana 16. stav 3. ovog pravilnika, u kojima se emituje muzika ili izvodi
zabavni program, moraju imati dodatnu zvuénu izolaciju u skladu sa posebnim propisima,
kojom se obezbeduje zastita od buke stanara koji Zive u neposrednoj blizini ovog
ugostiteljskog objekta.

Ugostiteljski objekat za smeStaj koji u svom sastavu ima disko bar odnosno dansing bar,
disko klub, kabare bar i sl. iz €lana 16. stav 3. ovog pravilnika, ukoliko je sastavni deo
gradevinske celine ugostiteljskog objekta za smestaj, mora ispuniti uslov iz stava 1. ovog
Clana u cilju zastite od buke gostiju koji koriste usluge smestaja.

Clan 25

Ugostiteljski objekat mora da bude priklju¢en na javnu telefonsku mrezu, osim ako ne
postoje tehniCke mogucnosti za prikljuenje.

Ugostiteljski objekat mora da ima najmanje jedan telefon na raspolaganju gostima (fiksni ili
mobilni telefon).

Clan 26
Ugostiteljski objekat mora da ima posebno ureden prilaz do ulaza za goste.

Prilazi do ulaza, ulaz u ugostiteljski objekat i naziv ugostiteljskog objekta moraju biti
osvetljeni u vreme rada objekta nocu.



Clan 27
Sve prostorije ugostiteljskog objekta moraju imati osvetljenje.

Sve prostorije, odnosno prostori u kojima se krecu ili zadrzavaju gosti noéu moraju biti
osvetljeni potpuno ili orijentacionom svetlom.

Clan 28

Spoljni izgled ugostiteljskog objekta, podovi, zidovi, tavanice, stolarija, uredaji i oprema
moraju se redovno odrzavati i biti u Cistom, ispravnom i funkcionalnom stanju.

Clan 29

Ugostiteljski objekat mora da bude opremljen i ureden na nacin kojim se omogucava
racionalno koriScenje prostora, nesmetano i sigurno kretanje i boravak gostiju i zaposlenog
osoblja i nesmetan prenos stvari.

Clan 30

Ugostiteljski objekat u kojem se pruzZaju usluge i osobama sa invaliditetom, mora da ima ulaz
u objekat, kao i vrata, opremu i prostor za manipulaciju u prostorijama koje koriste,
dimenzionisane i uredene u skladu sa potrebama osoba sa invaliditetom.

Ulazna vrata smestajne jedinice za osobe sa invaliditetom moraju da budu oznaCena
odgovarajuéim oznakama.

Clan 31
Ugostiteljski objekat se sastoji od sledecih delova:
1) ekonomsko-tehnickog dela koji koristi iskljuCivo zaposleno osoblje,
2) usluznog dela koji je na raspolaganju gostima

ako ovim pravilnikom za pojedine vrste ugostiteljskog objekta i pojedine vrste ugostiteljskih
usluga koje se u njemu pruzaju nije drugacije odredeno.

Ekonomsko-tehnicki deo imaju svi ugostiteljski objekti.

Ekonomsko-tehnicki deo se moze sastojati od kuhinjskog bloka, pomoc¢nih prostorija ili
prostora i servisno tehni¢kih prostorija ili prostora, zavisno od vrste ugostiteljskog objekta i
vrste ugostiteljskih usluga koje se u njemu pruzaju.

Usluzni deo imaju ugostiteljski objekti za smestaj i ugostiteljski objekti za ishranu i pice koji
pruzaju usluge na ugostiteljski nacin.

UsluZni deo ugostiteljskog objekta Cine razliite prostorije odnosno prostori u zavisnosti od
vrste ugostiteljskog objekta i vrste ugostiteljskih usluga koje se u tom objektu pruzaju.



Prostorije i prostori ekonomsko-tehni¢kog i usluznog dela ugostiteljskog objekta povr§inom,
uredenjem, opremom i uredajima moraju odgovarati vrsti ugostiteljskih usluga koje se u
ugostiteljskom objektu pruzaju.
Osim prostorija i prostora iz ovog €lana, ugostiteljski objekti koji pruZaju druge usluge
uobiCajene u ugostiteljstvu, mogu imati i druge prostorije i prostore za dodatne usluge koje
pruzaju.

Clan 32

Prostorija u ugostiteljskom objektu, u smislu ovog pravilnika, predstavlja izdvojenu
funkcionalnu celinu koja u organizacionom smislu mozZe da se sastoji iz viSe delova -
prostora, koji mogu biti i vizuelno odvojeni.

Prostorije u ugostiteljskom objektu su medusobno funkcionalno povezane i ine tehnicko-
tehnoloSku celinu.

Prostorije u ugostiteljskom objektu moraju da budu osvetljene i provetrene, kao i da se
redovno Ciste i spremaju.

Clan 33

Prostorije odnosno prostori u ugostiteljskom objektu su medusobno funkcionalno povezane
horizontalnim i vertikalnim komunikacijama: hodnicima, stazama, stepenistima i liftovima.

Clan 34

Podovi hodnika i stepeniSta koje su namenjene gostima, moraju da obezbede zastitu od
klizanja, kao i da budu zasti¢eni podnim oblogama jednostavnim za ¢iS¢enje, pranje i
dezinfekciju.

Clan 35

Ugostiteljski objekat za smeStaj sa viSe od pet nivoa mora da ima lift na svakom nivou koji
koriste gosti.

Pod nivoom se podrazumevaju: podrum, suteren, prizemlje, polusprat, sprat i potkrovlje.
Medusprat ne predstavlja nivo.

Ako se podrum sastoji od viSe nivoa, uzimaju se u obzir svi nivoi koje koriste gosti. Dva
polusprata smatraju se jednim spratom - nivoom. Na svakom drugom poluspratu je
neophodna stanica lifta.
Potkrovlje ne mora imati stanicu lifta ukoliko tehniCke mogucnosti to ne dozvoljavaju.
2. Posebni minimalni tehnic¢ki uslovi za ugostiteljske objekte za ishranu i pice
Clan 36
Posebni minimalni tehni€ki uslovi za ugostiteljske objekte za ishranu i pi¢e utvrdeni ovim

pravilnikom se odnose na sve vrste ugostiteljskih objekata za ishranu i pi¢e, ako ovim
pravilnikom nije drugacije odredeno.



Clan 37

Ugostiteljski objekat za ishranu i pi¢e u kome se pruzaju usluge pripremanja i usluzivanja
hrane, pica i napitaka, sastoji se od prostorija ekonomsko-tehnickog dela koje Cine kuhinjski
blok, pomoéne prostorije i servisno tehniCke prostorije i od prostorija usluznog dela.

Ugostiteljski objekat za ishranu i pi¢e u kome se pruZaju samo usluge pripremanja i
usluzivanja pi¢a i napitaka, sastoji se od prostorija odnosno prostora ekonomsko-tehni¢kog
dela za prijem i skladistenje pi¢a i ambalaZe i od servisno-tehni¢kih prostorija odnosno
prostora u okviru ekonomsko-tehnickog dela i od prostorija usluznog dela.

UsluZzni deo u ugostiteljskim objektima iz st. 1. i 2. ovog ¢lana sastoji se od prostorije
odnosno prostora za usluZivanje, garderobe i toaleta za goste. Garderoba i toalet za goste
mogu se nalaziti u okviru prostorije odnosno prostora za usluZivanje.

2.1. Ekonomsko-tehnic¢ki deo ugostiteljskih objekata za ishranu i pice
2.1.1. Kuhinjski blok ugostiteljskih objekata za ishranu i pice

Clan 38

Kuhinjski blok ugostiteljskog objekta za ishranu i pi¢e je funkcionalna celina koja se sastoji iz
viSe delova - radnih celina u kojima se odvija tehnoloSki proces obrade i pripreme hrane i to:

1) prostorija ili prostora u kojima se obraduje, priprema i Cuva hrana pre usluzivanja i vrSi
pranje posuda (u daljem tekstu: kuhinja);

2) prostorija ili prostora u kojima se skladisti hrana, pi¢e, predmeti opste upotrebe i povratna
ambalaza (u daljem tekstu: magacini).

Kuhinja moze imati toCionicu pic¢a, ukoliko ona nije smestena u usluznom delu ugostiteljskog
objekta.

Clan 39

Ugostiteljski objekti za ishranu i pice vrste kafe-poslastiCarnica, palacinkarnica, pokretni
ugostiteljski objekat, bar (kafeterija, aperitiv bar, kafe bar, koktel bar, sendvi¢ bar, salat bar,
snhek bar, bar na otvorenom, pab i dr.), disko bar, dansing bar, disko klub, kabare bar i sl.,
mogu usluzivati hranu pripremljenu na drugom mestu.

Kuhinjski blok u ugostiteljskom objektu za ishranu i pi¢e, u kojem se usluzZuje hrana

pripremljena na drugom mestu odnosno objektu, umesto kuhinje ima prostoriju ili prostor za
prijem i kratkoro¢no Cuvanje hrane.

Clan 40

Kuhinjski blok u ugostiteljskom objektu za ishranu i pi¢e povr§inom, uredenjem, opremom i
uredajima mora da odgovara tehnoloskom procesu koji se u njima odvija, odnosno
asortimanu ponudenih jela, pi¢a i napitaka.

Clan #1

Kuhinja se oprema ugostiteljskom opremom i mora da ima:



1) termicke uredaje i aparate;

2) pribor i uredaje za €iS¢éenje, merenje, obradu i pripremu hrane;

3) najmanje dve jednodelne sudopere sa toplom i hladnom vodom od kojih jedna za hranu
bilinog porekla (vocée i povrce) i jedna za hranu zivotinjskog porekla (meso i riba) i najmanje

po jednu radnu povrSinu za pripremu hrane za povrce i voce, za meso i za ribu;

4) police ili ormari za smestaj kuhinjskog, restoranskog posuda i pribora i police ili ormari za
smestaj hrane (dnevni magacin);

5) rashladne uredaje za Cuvanje hrane u kuhinji;
6) prostor sa najmanje jednom dvodelnom sudoperom s teku¢om toplom i hladnom vodom
za pranje posuda, ili sa jednodelnom sudoperom s teku¢om toplom i hladnom vodom i

masinu za pranje posuda;

7) uredaj za odvod dima, pare i mirisa koji onemogucava Sirenje dima, pare i mirisa u
prostorije u kojima se zadrZzavaju gosti;

8) prirodno ili mehanicko provetravanje sa moguéno$¢u izmene vazduha;
9) dovoljan broj higijenskih posuda za otpatke.

Kuhinja u zavisnosti od asortimana jela koja se u kuhinji pripremaju, ima toplu kuhinju iili
hladnu kuhinju.

Deo kuhinje u kojoj se vrsi termicka obrada hrane je topla kuhinja, a deo kuhinje u kojoj se
vrSi priprema hladnih predjela, hladnih jela i salata je hladna kuhinja.

Clan 42
Kuhinja u kojoj se priprema pica mora da ima i pe¢nicu za pecéenje pica.

Kuhinja u kojoj se pripremaju razne vrste pecenja mora da ima i posebnu radnu celinu za
pripremu mesa opremljenu sa uredajima za pecenje mesa (zidanim ili industrijski
proizvedenim ili kabinu s rotiraju¢im raznjem), prostor za ¢uvanje pe€enog mesa na
higijenski nacin i prostor za €iS¢éenje, pranje i dezinfekciju opreme i pribora.

Kuhinja u kojoj se pripremaju poslastice i peciva mora imati i radnu celinu za pripremu
poslastica i peciva, pekarsko-poslasti¢arsku radionicu, koja se sastoji od radne povrsine,
sudopere sa teku¢om hladnom i toplom vodom i rashladne vitrine za poslastice.

Kuhinja u kojoj se pripremaju jednostavne poslastice (palacinke i sl.) ne mora da ima radnu
celinu iz stava 3. ovog €lana, ve¢ se priprema jednostavnih poslastica moZze vrSiti u okviru
tople kuhinje.

Clan 43
Kuhinja u ugostiteljskom objektu za ishranu i pi¢e u kome se pripremaju jednostavna hladna

i topla jela specificnog asortimana (jela sa rostilja, ili jela od testa i testenina, hot-dog,
sendvi€, palacinke i sl.), a koji ima do 50 konzumnih mesta, umesto propisanog broja



sudopera iz ¢lana 41. stav 1. ta€. 3) i 6) ovog pravilnika moze imati jednodelnu sudoperu za
pripremu hrane i jednodelnu sudoperu za pranje posuda.

Clan 44

Prostorija odnosno prostor za prijem i kratkorocno Cuvanje hrane u ugostiteljskom objektu za
ishranu i pice u kojem se na ugostiteljski nacin usluzuje hrana na drugom mestu
pripremljena, moZe imati: radne povrsine, termicke uredaje, rashladne uredaje za Cuvanje
hrane, uredaj za merenje, police ili ormare za smestaj restoranskog posuda i pribora i hrane,
jednodelnu sudoperu s teku¢om toplom i hladnom vodom za pranje posuda ili masinu za
pranje posuda i dovoljan broj higijenskih posuda za otpatke, odnosno mora da povrsinom,
uredenjem, opremom i uredajima odgovara asortimanu ponudenih jela.

Prostor za prijem i kratkoro€no Cuvanje hrane u ugostiteljskom objektu za ishranu i pi¢e u
kojem se usluzuju se sendvici i slicna jela pripremljena na drugom mestu, pri Cemu se ne
usluzivanje ne vrsi na ugostiteljski nacin, mora imati termi¢ke uredaje, rashladne uredaje za
Cuvanje hrane i dovoljan broj higijenskih posuda za otpatke.

Prostorija za prijem i kratkoro¢no ¢uvanje hrane, odnosno prostorija u okviru koje se nalazi
prostor za prijem i kratkoro€no Cuvanje hrane, mora imati prirodno ili mehanicko
provetravanje sa moguénosc¢u izmene vazduha.

Clan 45

Radne povrSine u kuhinji i prostoriji odnosno prostoru za prijem i kratkoro¢no ¢uvanje hrane,
moraju da imaju gornju plo€u od materijala koji se lako Cisti, pere i dezinfikuje, a povrSine
koje su u dodiru sa vodom moraju da budu od nerdaju¢eg materijala.

Pod u kuhinji i prostoriji odnosno prostoru za prijem i kratkoroéno ¢uvanje hrane mora da
bude izraden od materijala koji ne sme da bude klizav i koji se lako Cisti i odrzava.

Zidovi u kuhinji i prostoriji odnosno prostoru za prijem i kratkoro¢no ¢uvanje hrane moraju da
budu oblozZeni do visine od 2 m od poda keramickim plo¢icama ili vodonepropusnim
materijalom koji se lako isti i odrzava.

Clan 46

Za potrebe zaposlenog osoblja u kuhinji i prostoriji odnosno prostoru za prijem i kratkoro¢no
cuvanje hrane mora da se obezbedi poseban umivaonik sa teku¢om hladnom i toplom
vodom opremljen priborom i sredstvima za pranje, dezinfekciju i suSenje ruku na higijenski
nacin.

Clan 47

Magacin mora da bude organizovan u zavisnosti od vrste i koli¢ine hrane, pi¢a, sredstava za
higijenu i drugih predmeta opSte upotrebe koja se u njemu skladisti. Oprema se
odgovarajuéim paletama, policama ili regalima i hladnja¢ama ili rashladnim uredajima
odgovarajuéeg kapaciteta za lako kvarljivu hranu.

Magacin u kojem se €uva hrana mora biti u neposrednoj blizini kuhinje.

Ugostiteljski objekti koji umesto kuhinje imaju prostoriju odnosno prostor za prijem i
kratkoro€no skladiStenje hrane, nisu u obavezi da imaju magacin za hranu.



Clan 48

Prostorije kuhinjskog bloka moraju da budu povezane na nacin kojim se obezbeduje da
osoblje ne prolazi prostorijama koje su hamenjene gostima.

Prozori i otvori u kuhinjskom bloku moraju da imaju mehani¢ku zastitu od insekata i glodara
(mreZa na prozorima, reSetka na slivnicima, maska na donjem delu vrata).

2.1.2. Pomocne prostorije i servisno-tehni¢ke prostorije ugostiteljskih objekata za
ishranu i pice

Clan 49

Pomocne prostorije se sastoje od prostorija koje sluze za sanitarne, higijenske i druge
potrebe zaposlenog osoblja (garderoba odnosno prostor za presvlacenje, prostor za odmor,
toaleti i dr.).

U ugostiteljskom objektu za ishranu i pice se obezbeduju pomoéne prostorije uredene i
opremljene u skladu sa propisima kojima se ureduju sanitarno-higijenski uslovi.

Clan 50

U ugostiteljskom objektu za ishranu i pice mora biti obezbeden najmanje jedan toalet za
zaposleno osoblje u skladu sa propisima kojima se ureduju sanitarno-higijenski uslovi.

Clan 51

Ugostiteljski objekat za ishranu i pi¢e koji se nalazi na aerodromu, zelezni¢koj i autobuskoj
stanici, sajmu, zelenoj pijaci, u poslovnom, trznom i sportskom centru i u slicnim celinama,
ne mora da ima toalet za zaposlene ako je obezbedeno koriséenje toaleta u okviru te celine
koji koriste iskljucivo lica pod sanitarnim nadzorom.

Clan 52

Servisno-tehnicke prostorije sastoje se od prostorija ili prostora u kojima su smestene
kotlarnice, instalacije i drugi uredaiji, koje sluze za servisiranje i odrzavanje uredaja i opreme
ugostiteljskog objekta za ishranu i pice.

2.2. Usluzni deo ugostiteljskog objekta za ishranu i pice
2.2.1. Prostorija odnosno prostor za usluzivanje

Clan 53

Usluzivanje hranom, pi¢em i napicima moze da se obavlja u prostoriji za usluzivanje ili
prostoru za usluzivanje na otvorenom (terase, baste).

U delu prostorije odnosno prostora za usluzivanje ugostiteljskog objekta za ishranu i pi¢e koji
pruza usluge pripremanja i usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka, mogu se pred gostima
pripremati jednostavna hladna, topla jela, poslastice i napici.



Ugostiteljski objekat za ishranu i piée sa samoposluzivanjem mora da bude opremlijen
samousluznom linijom i izloZbenim toplim i hladnim vitrinama za jela, pi¢a i napitke.

Clan 54

Prostorija za usluzivanje mora da bude provetrena, osvetljena i opremljena namestajem
(stolovi, stolice, klupe, pultovi i dr.) prikladnim za usluzivanje hrane, pi¢a i napitaka.

Pod u prostoriji za usluzivanje mora da bude izraden od materijala koji ne sme da bude
klizav i koji se lako Cisti i odrzava.

Clan 55
Sto za usluzivanje mora da ima povrsinu koja se lako Cisti i dezinfikuje.

Sto za usluzivanje mora da bude prekriven neosteéenim i €istim stolnjakom ili pojedina¢nim
podmetacima ispred svakog gosta, sa papirnom ili plathenom salvetom.

Pribor za jelo (kasike, noZevi, viljuSke i dr.) ugostiteljskog objekta za ishranu i pi¢e koji pruza
usluge pripremanija i usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka, mora da bude od nerdajuceg
materijala i neosteéen.

Clan 56

Ugostiteljski objekat za ishranu i piée mora da ima tocionicu pica.

Tocionica pica je funkcionalna celina, prostorija ili deo prostorije, u kojoj se toCe alkoholna i
bezalkoholna pica i pripremaju topli i hladni napitci.

Tocionica pi¢a moZe biti sme&tena u kuhinji ili u sastavu prostorije odnosno prostora za
usluzivanje.

Clan 57
Tocionica pi¢a mora da ima:
1) pult za izdavanje pi¢a i napitaka;

2) radnu povrsinu i dvodelnu sudoperu sa teku¢om toplom i hladnom vodom sa ocedivacem
ili radnu povrsinu i masinu za pranje ¢asa i jednodelnu sudoperu sa ocedivatem;

3) priru¢ni prostor za odlaganje ambalaze koji je fiziCki i vidno odvojen od prostora u kojem
se usluzuju gosti;

4) rashladne uredaje;
5) termicki uredaj ukoliko se usluzuju topli napici;
6) dozatore pica ili obezbedeno merenje koli€ine pica;

7) police za €ase, Solje i pica;



8) higijensku posudu za otpatke.

Ugostiteljski objekat za ishranu i pi¢e u kojem se todi i usluzuje pivo vrste pivnica, mora da
bude opremljen uredajem za to€enje piva u okviru toCionice pica.

Clan 58

Ugostiteljski objekat za ishranu i pi¢ée mora imati obezbedene odgovarajuci broj vesalica u
prostoriji za usluzivanje ili garderobu (prostorija ili prostor) za odlaganje odevnih predmeta
gostiju.

U garderobi za goste koja se nalazi izvan prostorije za usluzivanje, mora biti obezbedeno
Cuvanje odloZenih odevnih predmeta gostiju.

Clan 59

Ugostiteljski objekat za ishranu i pi¢e u kojem se u okviru prostorije za usluzivanje pruzaju i
usluge zabave, mora da bude opremljen podijumom za ples odnosno podijumom za
izvodenje umetni¢kog programa.

Podijum predstavlja i deo prostorije za usluzivanje koji je osloboden od stolova i stolica.

Ugostiteljski objekat iz stava 1. ovog ¢lana u kojem se prireduje artisticki, kabare odnosno
muzi¢ki program koji ukljuuje promenu garderobe odnosno kostima, mora imati posebnu
garderobu za izvodace koja se oprema umivaonikom i tusem sa toplom i hladnom vodom.

Ugostiteljski objekat iz stava 1. ovog €lana u kojem se prireduje artisticki, kabare odnosno
muzi¢ki program, a muzi¢ki uredaiji i artisti¢ki rekviziti se drze u ovom ugostiteljskom objektu
za period za koji su izvodaci angazovani, mora imati prostoriju ili prostor za smes&taj muzi¢kih
uredaja i artistickih rekvizita.

2.2.2. Toaleti za goste

Clan 60

Ugostiteljski objekat za ishranu i pi¢e u kome se usluzivanje vrsi na ugostiteljski nacin, mora
da ima ureden i opremljen toalet za goste, i to:

1) toalet za Zene, koji se sastoji od predprostora i WC kabine;
2) toalet za muskarce, koji se sastoji od predprostora, WC kabine i pisoara.

Pisoar u toaletu za muskarce je zidna Skoljka na ispiranje teku¢éom vodom, postavljena ili
ogradena tako da se ne vidi izvan prostorije u kojoj se nalazi.

Izuzetno od stava 1. ovog €lana, ugostiteljski objekat za ishranu i pi¢e do 30 konzumnih
mesta, u kome se usluzivanje vrsi na ugostiteljski nacin, mora da ima najmanje jedan
zajednicki toalet za Zene i muskarce koji se sastoji od jedne WC kabine i predprostora.

Izuzetno od stava 1. ovog €lana, ugostiteljski objekat za pi¢e do 30 konzumnih mesta, u
kome se usluzivanje vrsi na ugostiteljski nacin, ne mora imati predprostor ukoliko je WC
kabina opremljena elementima predprostora koji su propisani ¢lanom 63. ovog pravilnika.



Izuzetno od stava 1. ovog €lana, ugostiteljski objekat za ishranu i pi¢e do 50 konzumnih
mesta, u kome se usluzivanje vrsi na ugostiteljski nacin, ne mora da ima pisoar u toaletu za
muskarce.

Clan 61

Broj WC kabina i pisoara u toaletima za goste mora da bude srazmeran broju stalnih
konzumnih mesta (stajaca i sedeca) u prostoriji za usluzivanje, i to najmanje:

1) do 80 mesta, jedna WC kabina u toaletu za Zene i jedna WC kabina i jedan pisoar u
toaletu za muskarce;

2) do 180 mesta, dve WC kabine u toaletu za Zene i jedna WC kabina i dva pisoara u toaletu
za muskarce;

3) do 550 mesta, tri WC kabine u toaletu za Zene i dve WC kabine i tri pisoara u toaletu za
muskarce;

4) vise od 550 mesta, Cetiri WC kabine u toaletu za zene i tri WC kabine i Cetiri pisoara u
toaletu za muskarce.

Propisani broj pisoara u toaletu za muskarce moze da bude zamenjen odgovaraju¢im
brojem WC kabina.

Ugostiteljski objekat za ishranu i pi¢e, koji ispunjava uslove propisane u st. 1. i 2. ovog ¢lana,
u WC kabinama toaleta za goste, pored propisanih uslova moze imati i WC bez Solje za
sedenje (Cu€avac).

Clan 62
WC kabina mora da ima:
1) WC Solju sa daskom za sedenje i ispiranjem teku¢om vodom;
2) veSalicu za odecu;

3) napravu za zaklju€avanje vrata;

4) korpu za otpatke u toaletu za muskarce, a u toaletu za Zene higijensku posudu za otpatke
sa poklopcem;

5) toaletni papir;
6) pribor za CiS¢enje WC Solje.
Clan 63
Predprostor toaleta za goste mora imati:
1) umivaonik sa teku¢om toplom i hladnom vodom;

2) ogledalo;



3) te€ni sapun;
4) korpu za otpatke;
5) drza¢ papirnog ubrusa i papirni ubrus ili aparat za suSenje ruku.

Broj umivaonika mora da odgovara najmanjem broju WC kabina propisanih u ¢lanu 61. stav
1. ovog pravilnika.

Clan 64

Na ulazu u toalet za goste mora da bude istaknuta prepoznatljiva oznaka namene tih
prostorija za Zene i za muskarce.

Vrata toaleta moraju da budu od &vrstog neprovidnog materijala bezbednog za gosta.

Podovi u toaletu za goste moraju da budu ravni, glatki, bez oStecenja, otporni na habanje,
izradeni od keramickih ploc€ica ili drugog €vrstog vodootpornog materijala koji se lako Cisti i
odrzava, a u podu mora da bude ugraden slivnik sa zastithom reSetkom.

Zidovi u toaletu za goste moraju da budu obloZeni do visine od 1,50 m od poda keramickim
plo¢icama ili vodonepropusnim materijalom koji se lako €isti i odrzava.

U toaletu za goste mora da bude obezbedena prirodna ili veStacka ventilacija.

Ako je u toaletu za goste obezbedena prirodna ventilacija, prozori moraju da budu od
neprozirnog stakla ili sa moguéno&c¢u zastite od pogleda spolja.

Toaleti moraju da budu Cisti i dezinfikovani, a instalisana oprema u funkciji.
Clan 65

Ugostiteljski objekat za ishranu i pi¢e koji se nalazi na aerodromu, Zelezni¢koj i autobuskoj
stanici, sajmu, zelenoj pijaci, u poslovnom, trznom i sportskom centru i u sli¢nim celinama,
ne mora da ima toalet za goste ako je obezbedeno koriScenje javnog toaleta u okviru iste
celine.

Ugostiteljski objekat za ishranu i pi¢e koji se nalazi na kupaliStu i uredenoj obali reka i jezera,
a posluje sezonski, ne mora da ima toalet za goste ako je obezbedeno koris¢enje javnog
toaleta u neposrednoj blizini, ukoliko je prilaz do javnog toaleta od &vrstog materijala i
osvetljen nocu.

2.3. Posebni uslovi za ugostiteljske objekte za ishranu i pi¢e koji usluzivanje
vrSe u originalnoj ambalazi ili u ambalazi za jednokratnu upotrebu preko
natkrivenog Saltera ili pulta

Clan 66

Ugostiteljski objekat za ishranu i pi¢e u kome se pripremaju topla i hladna jela, pi¢a i napici,
a usluzivanje se vrsi u originalnoj ambalaZi ili u ambalaZzi za jednokratnu upotrebu preko
natkrivenog Saltera ili pulta mora da ima:



1) termicke uredaje;

2) pribor i uredaje za CiScenje, merenje, obradu i pripremu hrane i jednodelnu sudoperu sa
tekuc¢om toplom i hladnom vodom i najmanje jednu radnu povrsinu uz sudoperu;

3) police za smestaj pic¢a i opreme i pribora za pripremu hrane;
4) rashladne uredaje za Cuvanje hrane, pi¢a i napitaka;

5) prostor i jednodelnu sudoperu sa teku¢om toplom i hladnom vodom za €iSéenje i pranje
opreme i pribora za pripremu hrane;

6) uredaje za odvod dima, pare i mirisa;

7) prostor za drZanje pribora i sredstava za higijenu;

8) higijenske posude za otpatke u objektu i pored objekta;

9) prostor za presvlacenje zaposlenog osoblja sa veSalicom za odecu;

10) toalet za zaposleno osoblje sa umivaonikom i tekuéom hladnom i toplom vodom.

Propisani broj jednodelnih sudopera u stavu 1. ta€. 2) i 5) ovog ¢lana, moze da bude
zamenjen jednom dvodelnom sudoperom sa teku¢om toplom i hladnom vodom.

Ugostiteljski objekat iz stava 1. ovog ¢lana ne mora imati toalet za zaposleno osoblje sa
umivaonikom i teku¢om hladnom i toplom vodom iz stava 1. tatka 10) ovog ¢lana, ukoliko je
obezbedeno koriséenje toaleta udaljenog najvise do 30 m od ovog ugostiteljskog objekta, a
koji koriste iskljucivo lica pod sanitarnim nadzorom.

Radne povrSine iz stava 1. tacka 2) ovog ¢lana moraju biti od materijala koji se lako Cisti i
odrzava.

2.4. Posebni uslovi za ugostiteljske objekte za ishranu i pi¢e za povremeno
pruzanje ugostiteljskih usluga na sajmovima, vasarima i drugim javnim
manifestacijama i za pokretne objekte

Clan 67

Ugostiteljski objekat za povremeno pruzZanje ugostiteljskih usluga na sajmovima, vasarima i
drugim javnim manifestacijama mora da ima:

1) odgovarajuci prostor koji nije izlozen zagadivanju koje moze da ugrozi higijensku
ispravnost hrane;

2) termicke i rashladne uredaje za obradu i uvanje hrane, kao i za pi¢a i napitke, u skladu
sa ponudom;

3) pribor i uredaje za Ciscenje, merenje, obradu i pripremu hrane i jednodelnu sudoperu sa
tekuc¢om toplom i hladnom vodom i najmanje jednu radnu povrsinu za pripremu hrane uz
sudoperu, ako se hrana priprema;



4) jednodelnu sudoperu sa teku¢om hladnom i toplom vodom za pranje pribora i posuda,
ako se hrana usluzuje na ugostiteljski nacin;

5) dovoljan broj higijenskih posuda za otpatke.

Propisani broj jednodelnih sudopera u stavu 1. ta€. 3) i 4) ovog ¢lana, mozZe da bude
zamenjen jednom dvodelnom sudoperom sa teku¢om toplom i hladnom vodom.

Radne povrSine iz stava 1. tacka 3) ovog ¢lana moraju biti od materijala koji se lako Cisti i
odrzava.

Clan 68

Za pruzanje ugostiteljskih usluga u pokretnom objektu se koristi ugostiteljska oprema
prilagodena vrsti usluga koje se pruzaju i vrsti pokretnog objekta.

Pokretni objekat mora da ima:

1) termicke i rashladne uredaje za obradu i Cuvanje hrane, kao i za pica i napitke, u skladu
sa ponudom;

2) pribor i uredaje za CiSCenje, merenje, obradu i pripremu hrane i jednodelnu sudoperu sa
tekuc¢om toplom i hladnom vodom i najmanje jednu radnu povrsinu uz sudoperu, ako se
hrana priprema,;

3) dovoljan broj higijenskih posuda za otpatke.

Radne povrSine iz stava 2. tacka 2) ovog €lana moraju biti od materijala koji se lako Cisti i
odrZava.

Clan 69

U ugostiteliskom objektu za povremeno pruzanje ugostiteljskih usluga na sajmovima,
vaSarima i drugim javnim manifestacijama i pokretnom objektu za zaposleno osoblje se
obezbeduje koris¢enje toaleta koji moze da bude udaljen najvise do 30 m od ugostiteljskog
objekta, a koji koriste iskljucivo lica pod sanitarnim nadzorom.

Clan 70

Ukoliko se u objektu za povremeno pruzZanje ugostiteljskih usluga na sajmovima, vasarima i
drugim javnim manifestacijama usluzuje hrana i pice na ugostiteljski nacin, za goste se
obezbeduje koris¢enje toaleta koji moze da bude udaljen najvise do 30 m od ugostiteljskog
objekta ili ima obezbedeno koris¢enje javnog toaleta u neposrednoj blizini, do koga je prilaz
od ¢vrstog materijala i osvetljen nocu.

3. Posebni minimalni tehnic¢ki uslovi za ugostiteljske objekte za smestaj
Clan 71
Posebni minimalni tehnicki uslovi za ugostiteljske objekte za smestaj utvrdeni ovim

pravilnikom se odnose na sve vrste ugostiteljskih objekata za smeStaj, ako ovim pravilnikom
nije drugacije odredeno.



Ugostiteljski objekti za smestaj koji podleZzu obavezi kategorizacije moraju ispunjavati i
standarde u skladu sa propisom kojim se ureduju standardi za kategorizaciju ugostiteljskih
objekata za smesta,.

Clan 72

Ugostiteljski objekat za smestaj koji pruza usluge smestaja, pripremanja i usluzivanja hrane,
pi¢a i napitaka, sastoji se od prostorija ekonomsko tehni¢kog dela (kuhinjski blok, pomoéne
prostorije i servisno-tehnicke prostorije), prostorija usluznog dela za ishranu i pi¢e i prostorija
usluznog dela za smesta,.

Ugostiteljski objekat za smestaj koji pruZza usluge smestaja, pripremanja i usluzivanja pi¢a i
napitaka, sastoji se od prostorija ekonomsko-tehni¢kog dela (magacin za pi¢e, magacin
sredstava za higijenu, magacin za sredstva opste upotrebe, pomocne prostorije, servisno-
tehniCke prostorije), usluznog dela za smestaj i usluznog dela za pice i napitke.

Ugostiteljski objekat za smestaj koji pruza samo usluge smestaja, sastoji se od prostorija
ekonomsko-tehni¢kog dela (magacin sredstava za higijenu, magacin za sredstva opste
upotrebe, pomoéne prostorije i servisno-tehnicke prostorije) i usluznog dela za smestaj.

UsluZni deo za smeSstaj se sastoji od prostorije odnosno prostora za prijem gostiju (recepcije)
i smestajnih jedinica, a mogu ga €initi i zajedni¢ka kupatila, zajedni¢ki toaleti odnosno
zajedni¢ka WC kabina za goste u ugostiteljskom objektu za smestaj sa sobama bez kupatila.

3.1. Ekonomsko-tehni€ki deo ugostiteljskog objekta za smestaj
3.1.1. Kuhinjski blok ugostiteljskog objekta za smestaj

Clan 73

Na kuhinjski blok ugostiteljskog objekta za smestaj koji pored usluge smesStaja pruza usluge
pripremanja i usluzivanja hrane i pica, primenjuju se odredbe ¢l. 38 - 48. ovog pravilnika,
koje se odnose kuhinjski blok u ugostiteljskim objektima za ishranu i pic¢e, ako ovim
pravilnikom nije drugacije odredeno.

Clan 74

Ugostiteljski objekti za smestaj koji pruzaju usluge ishrane i pi¢a vrste garni hotel, kuca,
apartman i soba, mogu usluzivati hranu pripremljenu na drugom mestu.

Ugostiteljski objekti vrste kuéa, apartman i soba iz stava 1. ovog ¢lana, umesto kuhinje
moraju imati prostoriju ili prostor za prijem i kratkoro¢no skladistenje hrane.

Ugostiteljski objekat za smestaj vrste garni hotel iz stava 1. ovog ¢lana, umesto kuhinje mora
imati prostoriju za prijem i kratkoro€no skladiStenje hrane.

Clan 75

Kuhinja ugostiteljskog objekta za smestaj vrste hotel, apart hotel, motel, turisticko naselje i

pansion, u kojima se pruzaju usluge ishrane i pi¢a, umesto propisanog prostora iz ¢lana 41.
stav 1. taCka 6) ovog pravilnika mora imati prostore sa dve dvodelne sudopere sa teku¢om
toplom i hladnom vodom od kojih je jedna za pranje kuhinjskog i jedna za pranje



restoranskog posuda, ili jednodelnu sudoperu i masinu za pranje kuhinjskog posuda i
jednodelnu sudoperu i maSinu za pranje restoranskog posuda.

Clan 76

Kuhinja ugostiteljskog objekta za smestaj vrste garni hotel, moZe umesto propisanog broja
sudopera iz ¢lana 41. stav 1. tacka 3) ovog pravilnika imati najmanje jednu jednodelnu
sudoperu sa toplom i hladnom teku¢om vodom i radnu povrsinu uz sudoperu.

3.1.2. Pomocne prostorije i servisno-tehnicke prostorije ugostiteljskog objekta za
smestaj

Clan 77
Pomocne prostorije se sastoje od prostorija koje sluze za sanitarne, higijenske i druge
potrebe zaposlenog osoblja (garderoba odnosno prostor za presvlacenje, prostor za odmor,

toaleti, kupatila, prostorija za puSenje i dr.).

U ugostiteljskom objektu za smestaj se obezbeduju pomocne prostorije uredene i
opremljene u skladu sa propisima kojima se ureduju sanitarno-higijenski uslovi.

Clan 78

Ugostiteljski objekat za smestaj, za zaposleno osoblje koje je radno angaZzovano u usluznom
delu ugostiteljskog objekta za smestaj, mora imati najmanje jedno kupatilo i toalet u skladu
sa propisima kojima se ureduju sanitarno-higijenski uslovi.

Clan 79
Servisno-tehnicke prostorije ugostiteljskog objekta za smestaj sastoje se od prostorija ili
prostora u kojima su smestene kotlarnice, instalacije i drugi uredaiji, koje sluze za
servisiranje i odrzavanje uredaja i opreme ugostiteljskog objekta za smestaj.

Clan 80

Ugostiteljski objekat za smestaj vrste hotel, motel, turisticko naselje i pansion mora da ima
jednu ostavu za sobarice na svakih zapocetih 30 smestajnih jedinica ili na svakom spratu.

Ugostiteljski objekat za smestaj koji ne podleZe obavezi kategorizacije, a ima do deset
smestajnih jedinica, ne mora da ima ostavu za sobarice.

Ugostiteljski objekat za smeStaj koji ne podleZe obavezi kategorizacije, a ima od 10 do 30
smestajnih jedinica, mora da ima jednu ostavu za sobarice, a na svakih narednih 30
smestajnih jedinica po joS jednu ostavu.

Ostava za sobarice mora da ima:
1) umivaonik ili trokadero sa teku¢om toplom i hladnom vodom;
2) police za odlaganje rublja, pribora i sredstava za CiS¢enje i odrzavanje smestajnog bloka.

3.2. Usluzni deo ugostiteljskog objekta za smestaj



Clan 81
Na prostorije usluznog dela za ishranu i pi¢e, odnosno prostorije usluznog dela za pi¢e
ugostiteljskog objekta za smestaj, koji osim usluge smeStaja pruza i usluge pripremanja i
usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka, primenjuju se odredbe ¢lana 37. i ¢l. 53 - 64. ovog
pravilnika, koje se odnose na usluzni deo ugostiteljskog objekta za ishranu i pice.
Ugostiteljski objekat za smestaj koji pruza usluge pripremanja i usluzivanja hrane, pica i
napitaka, koji ima zajedni¢ko kupatilo, zajednicke toalete odnosno zajedni¢ku WC kabinu za
goste koji koriste usluge smestaja, mora da ima poseban toalet u skladu sa €l. 60 - 64. ovog
pravilnika za goste koji koriste usluge ishrane i pi¢a ili samo uslugu pica.

3.2.1. Recepcija
Clan 82

Ugostiteljski objekat za smeStaj mora da ima poseban prostor ili deo prostora za prijem
gostiju - recepciju, sa recepcijskim pultom za recepcionera i prostorom za goste.

Izuzetno od stava 1. ovog €lana, ugostiteljski objekti vrste kuc¢a, soba, apartman i seosko
turisticko domacinstvo, ne moraju imati poseban prostor za prijem gostiju - recepciju sa
recepcijskim pultom za recepcionera i prostorom za goste, ako je obezbedena osoba za
prijem gostiju.

Ime prezime i broj telefona osobe za prijem gostiju iz stava 2. ovog €lana mora biti vidno
istaknuto u smestajnim jedinicama ugostiteljskog objekta za smesta,.

3.2.2. Smestajne jedinice

Clan 83

Smestajne jedinice su: soba, porodi¢na soba, apartman i kamp parcela.

Clan 84
Soba je smestajna jedinica u kojoj se gostu obezbeduje boravak.
Vrste soba su: soba sa kupatilom i soba bez kupatila.

Sobe u kategorisanim ugostiteljskim objektima vrste hotel, motel, pansion, moraju imati
kupatila u svom sastavu.

Clan 85
Soba u ugostiteliskom objektu za smeStaj mora da ima:

1) leZzaj minimalnih dimenzija 90 x 190 cm ili francuski leZaj dimenzija 140 x 190 cm za jednu
osobu ili leZzaj minimalnih dimenzija 160 x 190 cm za dve osobe;

2) madrac odgovarajuce lezajne povrsine u odnosu na dimenzije leZaja;



3) dva CarSava, cebe (pokrivac) i jastuk po lezaju;

4) noc¢ni ormari¢ ili policu uz svaki lezaj;

5) osvetljenje uz svaki leZaj;

6) prostirku pored svakog leZaja ukoliko pod nije u celini prekriven podnom oblogom;
7) orman s policama i odelijkom za veSanje odece s najmanje Cetiri veSalice po lezaju;
8) sobni sto;

9) stolicu po leZaju;

10) korpu za otpatke;

11) uputstvo u slu€aju opasnosti od pozara;

12) pepeljaru, osim u sobama u kojima je istaknuta zabrana pusenja.

Pomocni lezaj moze da se postavi u sobu i koristi samo uz pristanak gosta.

Hostel i sli¢ni objekti sa vide leZaja u sobi i krevetima na sprat, ne moraju da ispunjavaju
uslove iz stava 1. ta¢. 1), 4), 5), 7), 8) i 9) ovog ¢lana.

Obijekti iz stava 3. ovog ¢lana moraju da imaju leZaj za jednu osobu najmanje dimenzija 190
x 80 cm i po svakom lezaju najmanje dve veSalice za odecu.

Clan 86
Kupatilo u sastavu sobe mora da ima:
1) obezbedenu prirodnu ili veStacku ventilaciju;
2) toplu i hladnu tekuéu vodu;
3) lezedu ili tus kadu;
4) umivaonik sa tekuéom hladnom i toplom vodom;
5) policu za toaletni pribor;
6) ogledalo sa osvetljenjem;
7) utiCnicu za elektriCne aparate sa oznakom napona struje;
8) WC 3Solju sa daskom za sedenje i ispiranjem teku¢om vodom;
9) drzac peskira;

10) toalet papir na drzacu;



11) korpu za otpatke;
12) veSalicu za odlaganje odece;
13) pribor za ¢is¢enje WC 3olje ili na drugi nacin obezbedeno Cis¢enje WC Solje;
14) osvetljenje koje se uklju€uje kod ulaza u kupatilo;
15) dva peskira po osobi;
16) ¢asu u higijenskoj foliji po osobi;
17) sapun po osobi ili te€ni sapun.
Clan 87
Soba bez kupatila, pored opreme iz €lana 85. stav 1. ovog pravilnika mora da ima i:
1) najmanje dva peskira;
2) ¢asu u higijenskoj foliji po osobi;
3) sapun po osobi.

Soba bez kupatila koja ima umivaonik sa tekuéom toplom i hladnom vodom, pored opreme
iz ¢lana 85. stav 1. ovog pravilnika mora da ima i:

1) ogledalo sa osvetljenjem;
2) policu za toaletni pribor;
3) prostirku ispred umivaonika;
4) drzac¢ peskira;
5) najmanje dva peskira;
6) drza¢ sapuna;
7) sapun po osobi;
8) €asu u higijenskoj foliji po osobi.
Clan 88

Svaka soba mora da ima vrata od ¢vrstog materijala bezbednog za gosta sa moguénoscu
zaklju€avanija.

Sobe moraju da budu direktno osvetljene dnevnom svetlo$éu preko prozorskih otvora.

Prozor u sobi mora da zauzima najmanje 1/10 povrSine sobe i da ima zavesu i neproziran
zastor ili drugu vrstu zamracenja i zastite od pogleda spolja.



Soba mora da ima centralno (plafonsko ili zidno) osvetljenje i utinicu za elektri¢nu energiju
sa oznakom napona struje.

Pod u sobi mora da bude izraden od materijala koji se lako Cisti i odrzava.
Clan 89

U ugostiteliskom objektu za smestaj posteljina mora da se menja najmanje svaki sedmi dan,
peskiri najmanje svaki tre¢i dan, kao i posle svake promene gosta.

Sobe moraju da se redovno Ciste i spremaju.
Clan 90

U ugostiteljskom objektu za smestaj koji ima sobe bez kupatila, mora da bude obezbedeno
zajednicko kupatilo. Broj zajednickih kupatila je srazmeran broju lezajeva u sobama bez
kupatila i to:

1) do deset lezajeva jedno zajednicko kupatilo;

2) do 20 lezajeva najmanje dva zajednicka kupatila;

3) na svakih daljih zapocetih deset lezajeva joS jedno zajedni¢ko kupatilo.
Clan 91

Zajednicko kupatilo mora da ima:

1) obezbedenu prirodnu ili veStacku ventilaciju;

2) toplu i hladnu teku¢u vodu;

3) lezecu ili tus kadu sa zastitom od prskanja vode;

4) umivaonik sa teku¢éom hladnom i toplom vodom;

5) policu za toaletni pribor;

6) ogledalo sa osvetljenjem;

7) utiCnicu za elektriCne aparate sa oznakom napona struje;

8) WC 3Solju sa daskom za sedenje i ispiranjem teku¢om vodom;

9) drzace sapuna i peskira;

10) toalet papir na drzacu;

11) korpu za otpatke;

12) vesalicu za odlaganje odece;



13) pribor za Cis¢enje WC 3olje.

Clan 92
Zajednicko kupatilo iz ¢lana 91. ovog pravilnika, ne mora da ima umivaonik i WC $olju iz
¢lana 91. tac. 4) i 8) ovog pravilnika, ako je obezbeden poseban zajednicki toalet, odnosno

zajedni¢ka WC kabina.

Broj zajednickih toaleta odnosno zajedni¢kih WC kabina iz stava 1. ovog ¢lana mora da
odgovara broju zajednickih kupatila.

Zajednicki toalet i zajedni¢ka WC kabina moraju da imaju:
1) obezbedenu prirodnu ili vestacku ventilaciju;
2) WC 30lju sa daskom za sedenje i ispiranjem teku¢om vodom;
3) umivaonik sa teku¢om hladnom i toplom vodom;
4) policu za toaletni pribor;
5) ogledalo sa osvetljenjem;
6) drzaCe sapuna i peskira;
7) toalet papir na drzacu;
8) korpu za otpatke;
9) vesalicu za odlaganje odece;
10) pribor za CiS¢enje WC Solje.
Clan 93
Podovi u kupatilu i toaletu odnosno WC kabini moraju da budu ravni, glatki, bez oSte¢enja,
otporni na habanje izradeni od keramickih plocica ili drugog €vrstog vodootpornog materijala
koji se lako Cisti i odrzava, a u podu mora da bude ugraden slivnik sa zastithom reSetkom.

Zidovi u kupatilu i toaletu odnosno WC kabini moraju da budu obloZeni do visine od 1,50 m
od poda keramickim ploCicama ili vodonepropusnim materijalom koji se lako Cisti i odrzava.

Ako je kupatilu i toaletu odnosno WC kabini obezbedena prirodna ventilacija prozori moraju
da budu od neprozirnog stakla ili sa moguénoséu zastite od pogleda spolja.

Vrata kupatila, toaleta odnosno WC kabine moraju da budu od &vrstog materijala sa
napravom za zaklju¢avanje vrata.

Kupatilo, toalet odnosno WC kabina moraju da budu Cisti i dezinfikovani.

Clan 94



Porodi¢na soba je smestajna jedinica u kojoj se gostu obezbeduje boravak u dve ili vise
spavacih soba sa ili bez predsoblja i kupatila.

Porodi¢na soba mora ispunjavati uslove propisane u ¢lanu 85. ovog pravilnika, a kupatilo u
sastavu porodi¢ne sobe mora ispunjavati uslove propisane u ¢lanu 86. ovog pravilnika.

Clan 95

Apartman je smestajna jedinica u kojoj se gostu obezbeduje boravak, vrste apartman sa
kuhinjom, apartman bez kuhinje i apartman tipa "studio".

Apartman sa kuhinjom se sastoji od prostorije za dnevni boravak, jedne ili viSe prostorije za
spavanje (spavaca soba), prostorije ili dela prostorije u okviru dnevnog boravka za
pripremanje hrane i ru€avanje i kupatila.

Apartman bez kuhinje se sastoji od prostorije za dnevni boravak, jedne ili viSe prostorija za
spavanje (spavaca soba) i kupatila.

Apartman tipa "studio” se sastoji od jedne prostorije za dnevni boravak, spavanje,
pripremanje hrane i ru¢avanje i kupatila.

Dnevni boravak apartmana je opremljen garniturom za sedenije i televizorom.

Prostorija ili deo prostorije apartmana za pripremanje hrane i ru€avanje je radna celina koja
se oprema sa termi¢kim uredajem s najmanje dve plo¢e, sudoperom sa hladnom i toplom
vodom, friziderom, kuhinjskim ormari¢em, stolom i stolicama prema broju kreveta.
Opremanje posudem za pripremanje i priborom za konzumiranje hrane, pi¢a i napitaka vrsi
se na zahtev gosta.

Prostorija ili deo prostora apartmana namenjen za spavanje mora ispunjavati uslove
propisane u ¢lanu 85. ovog pravilnika, a kupatilo apartmana mora ispunjavati uslove
propisane u ¢lanu 86. ovog pravilnika.

Clan 96
Smestajna jedinica u ugostiteljskom objektu za smestaj na otvorenom je kamp parcela.

Kamp parcela je uredena jedinica za postavljanje opreme za kampovanje minimalne
povrsine 30 m?, oznacena brojem koji odgovara broju ili drugoj oznaci na planu za
orijentaciju ugostiteljskog objekta za smestaj na otvorenom. Slobodan prostor izmedu svake
kamp parcele je 2,5 m. Udaljenost kamp parcele od interne saobracéajnice u kampu je
najmanje 1 m.

3.3. Posebni uslovi za ugostiteljske objekte za smeStaj na otvorenom

Clan 97

Ugostiteljski objekat za smestaj na otvorenom je funkcionalno organizovano i uredeno
zemljiSte namenjeno za kampovanje gostiju.

Ugostiteljski objekat za smeStaj ha otvorenom pruza usluge smestaja u privremeno
postavljenoj opremi za kampovanje (auto kuéa, Sator, kamp prikolica, pokretna kucica za
odmor, Sator-prikolica i dr.), kao i usluge parkiranja motornih vozila gostiju.



U ugostiteljskom objektu za smestaj na otvorenom moZe se pruzati i usluga smesStaja i u
stacioniranom objektu za smestaj (kamp prikolica, kamp kucica bungalov i dr.).

Clan 98

Ugostiteljski objekat za smestaj na otvorenom mora da bude ograden prirodnom ili
vestackom ogradom i hortikulturno ureden.

PovrSina za kampovanje je uredeno (oCis¢eno od korenja, kamenja, lis¢a, otpadaka i sl.) i
ravno zemljiSte sa ograniCenim nagibom koje omogucava brzo oticanje vode.

Oprema za kampovanije i stacionarni objekti za smestaj moraju da budu postavljeni na za to
oznatenom mestu, kamp mestu ili kamp parceli.

Ukoliko je predvidena moguénost paljenja vatre na otvorenom, to mesto u ugostiteljskom
objektu za smestaj na otvorenom mora da bude oznaceno i obezbedeno u skladu sa
propisima koji se odnose na protivpozarnu zastitu.

Clan 99
Ugostiteljski objekat za smeStaj na otvorenom prostoru mora da ima:
1) ulaznu kapiju i protivpoZzarni izlaz,

2) kontrolisan ulaz i uvarsku sluzbu;

3) plan za orijentaciju sa ucrtanim internim komunikacijama, numerisanim kamp parcelama,
objektima i ostalim sadrZajima na ulazu, koji je osvetljen nocu;

4) prostor ili prostoriju za prijem gostiju osvetljenu noéu;

5) vidno istaknut kucni red, cenovnik usluga i opreme za iznajmljivanje na srpskom i
najmanje jednom stranom jeziku;

6) mogucnost prikljucaka za elektriénu energiju za najmanje 30% smestajnih jedinica;

7) jednu pumpu ili €esmu za vodu za pice sa fleksibilnim crevom, odvodom i istaknutom
oznakom namene na svakih 50 smeStajnih jedinica;

8) jednu slavinu nad umivaonikom sa teku¢om toplom i hladnom vodom na svakih 20
smestajnih jedinica;
9) jedan tus sa teku¢om toplom i hladnom vodom na svakih 75 smestajnih jedinica;

10) jednu WC kabinu za Zene u toaletu za Zene i jednu WC kabinu za muskarce u toaletu za
muskarce sa tekuéom vodom na svakih 30 smestajnih jedinica, osvetljene nocu;

11) jednu slavinu nad praonikom za posude sa teku¢om hladnom vodom na svakih 25
smestajnih jedinica; jednu slavinu nad praonikom za posude sa tekuc¢om toplom i hladnom
vodom na svakih 75 smestajnih jedinica;



12) jednu slavinu nad praonikom za rublje sa teku¢om hladnom vodom na svakih 50
smestajnih jedinica i jednu slavinu nad praonikom za rublje sa teku¢om toplom vodom na
svakih 100 smestajnih jedinica;

13) kabinu za praznjenje prenosivih hemijskih toaleta sa istaknutom oznakom namene na
srpskom i najmanje jednom stranom jeziku na svakih 100 smestajnih jedinica, vizuelno
odvojenu od toaleta za goste, sa obezbedenim pristupom za vozila za praznjenje i odvoz
otpada.

U ugostiteljskom objektu za smeStaj na otvorenom moZe da se pruza usluga smeStaja i u
stacionarnom objektu za smestaj iz ¢lana 98. stav 3. ovog pravilnika, ukoliko je stacionarni
objekat za smestaj opremljen najmanje lezajem dimenzija 190 x 80 cm.

Ugostiteljski objekat za smestaj na otvorenom iz ¢lana 9. stav 3. ovog pravilnika ne mora da
ispunjava uslove iz stava 1. ta¢. 3), 12) i 13) ovog ¢lana.

Ugostiteljski objekat za smestaj na otvorenom iz ¢lana 9. stav 3. ovog pravilnika umesto
propisanog broja slavina iz stava 1. tacka 8) ovog ¢lana mora da ima jednu slavinu nad
umivaonikom sa teku¢om toplom i hladnom vodom na svakih 30 smestajnih jedinica i
umesto propisanog broja slavina iz stava 1. tacka 11) ovog ¢lana mora da ima jednu slavinu
nad praonikom za posude sa teku¢om hladnom vodom na svakih 30 smestajnih jedinica i
jednu slavinu nad praonikom za posude sa tekuc¢om toplom i hladnom vodom na svakih 30
smestajnih jedinica.

3.4. Posebni uslovi za ugostiteljske objekte za smestaj u domacoj radinosti

Clan 100

Objekti domace radinosti kao ugostiteljski objekti su ku¢a, apartman i soba u kojima se
pruzaju ugostiteljske usluge smestaja, pripremanja i usluzivanja hrane, pica i napitaka
gostima smestenim u objektu domace radinosti.

Clan 101

Ugostiteljski objekti za smestaj u domacoj radinosti, u kojima se pruzaju usluge pripremanja i
usluzivanja hrane i pi¢a gostima smestenim u objektu domacée radinosti, moraju da imaju
kuhinju koja odgovara potrebama ponude, odnosno asortimanu jela, pi¢a i napitaka i broju
konzumnih mesta, kao i obezbedenu prostoriju odnosno prostor za usluzivanje.

Clan 102

U ugostiteljskim objektima za smestaj u domacoj radinosti mogu se usluzivati hrana i pi¢e
pripremljeni na drugom mestu.

Usluge pripremanija i usluzivanja hrane, pica i napitaka mogu se vrsiti izvan ugostiteljskog
objekta domace radinosti, u posebnom objektu koji je u njegovoj neposrednoj blizini.

Ugostiteljski objekti domace radinosti u kojima se vrsi usluzivanje hrane i pi¢a pripremljenih

na drugom mestu, moraju imati prostoriju odnosno prostor za prijem i kratkoro¢no
skladistenje hrane iz Clana 44. ovog pravilnika.

Clan 103



Pripremanje hrane, pi¢a i napitaka u ugostiteljskom objektu vrste kuca ili apartman gost
moze vrsiti samostalno, ukoliko kuca ili apartman ima prostoriju ili deo prostorije za
pripremanje hrane i ru¢avanje koja mora biti opremljena sa:

1) sudoperom sa teku¢om toplom i hladnom vodom;
2) rashladnim uredajem za ¢uvanje hrane i pic¢a;
3) termickim uredajem za kuvanje sa najmanje dve plocCe;

4) kuhinjskim elementima sa posebnim odeljcima i policama za odlaganje namirnica, posuda
i pribora za pripremanje, servisiranje i konzumiranje hrane, pica i napitaka;

5) posudem za pripremanje hrane, pica i napitaka, priborom za konzumiranje hrane, pi¢a i
napitaka prema broju leZaja;

6) priborom za pranje i brisanje posuda;
7) higijenskom posudom za otpatke;

8) trpezarijskim stolom i stolicama prema broju lezaja, stolnjakom ili pojedinacnim
podmetacima, papirnim ili platnenim salvetama.

Clan 104

Ukoliko se usluge pripremanja i usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka vrse izvan ugostiteljskog
objekta domace radinosti, u posebnom objektu koji je u njegovoj neposrednoj blizini, posebni
objekat mora da ima najmanje jedan toalet za goste u neposrednoj blizini prostorije odnosno
prostora za usluzivanje hrane i pi¢a, i to zajednicki za Zene i muskarce, koji se sastoji od
jedne WC kabine.

WC kabina iz stava 1. ovog ¢lana mora ispuniti uslove koji su propisani u ¢lanu 62. ovog
pravilnika i mora biti opremljena elementima predprostora koji su propisani u ¢lanu 63. stav
1. ovog pravilnika.

Clan 105

Sobe, kupatila i toaleti ugostiteljskih objekata za smestaj u domacoj radinosti moraju
ispunjavati uslove iz €l. 85. i 86. ovog pravilnika, odnosno iz &l. 87, 90, 91. i 92. ovog
pravilnika.

Apartman kao vrsta ugostiteljskog objekta za smestaj u domacoj radinosti mora ispunjavati i
uslove iz ¢lana 95. ovog pravilnika.

Sobe u ugostiteljskim objektima za smestaj u domacoj radinosti moraju da se redovno Ciste i
spremaju.

U sobi ugostiteljskog objekta za smestaj u domacoj radinosti posteljina mora da se menja
najmanje svaki sedmi dan, peskiri najmanje svaki treci dan, kao i posle svake promene
gosta.

Kupatila ugostiteljskog objekta za smestaj u domacoj radinosti moraju da se redovno Ciste i
dezinfikuju.



Clan 106

Ugostiteljski objekat domace radinosti u kojem lice koje pruza usluge, odnosno radno
angazovani kod lica koje pruza usluge, stanuje u istom objektu i u okviru prostorija za
stanovanje ima obezbedene prostorije za svoje sanitarne, higijenske i druge potrebe, ne
mora imati posebne pomocéne prostorije koje sluze za sanitarne, higijenske i druge potrebe
zaposlenog osoblja.

Ugostiteljski objekat iz stava 1. ovog ¢lana mora imati servisno-tehni¢ke prostore, a umesto
magacina moze imati ostavu za skladiStenje hrane, pi¢a i predmeta opste upotrebe.

Ostava iz stava 2. ovog ¢lana mora da bude organizovana u zavisnosti od vrste i koli¢ine
hrane, pi¢a i predmeta opste upotrebe koji se skladiste u njoj i opremljena odgovarajuéim
policama.

Clan 107

Ugostiteljski objekti za smestaj u domacoj radinosti moraju ispunjavati i standarde u skladu
sa propisom kojim se ureduju standardi za kategorizaciju ugostiteljskih objekata za smestaj.

3.5. Posebni uslovi za ugostiteljski objekat za smestaj vrste seosko turisticko
domacinstvo

Clan 108

Seosko turisticko domacinstvo u kojem se pruzaju usluge pripremanja i usluzivanja hrane,
pi¢a i napitaka mora imati kuhinju i prostoriju odnosno prostor za usluzivanje.

U kuhinji seoskog turistickog domacinstva gosti mogu samostalno pripremati hranu.

U seoskom turistickom domacinstvu u kojem se pruzaju usluge ishrane i pi¢a, ove usluge se
mogu pruzati i na otvorenom prostoru.

Clan 109

Kuhinja za pripremanje hrane i prostor za usluzivanje mora da ima prostoriju ili deo prostorije
za pripremanje hrane i ru€avanje koja mora biti opremljena sa:

1) sudoperom sa teku¢om toplom i hladnom vodom;
2) rashladnim uredajem za ¢uvanje hrane i pic¢a;
3) termickim uredajem za kuvanje sa najmanje dve ploce;

4) kuhinjskim elementima sa posebnim odeljcima i policama za odlaganje namirnica, posuda
i pribora za pripremanje, servisiranje i konzumiranje hrane, pica i napitaka;

5) posudem za pripremanje hrane, pi¢a i napitaka, priborom za konzumiranje hrane, pi¢a i
napitaka prema broju leZaja;

6) priborom za pranje i brisanje posuda;



7) higijenskom posudom za otpatke;

8) trpezarijskim stolom i stolicama prema broju lezaja, stolnjakom ili pojedinacnim
podmetacima, papirnim ili platnenim salvetama.

Clan 110
Ugostiteljski objekat seoskog turistiCkog domacinstva, u kojem se pruzaju ugostiteljske
usluge pripremanja i usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka u posebnoj prostoriji za usluZivanje
hrane i pi¢a, mora da ima najmanje jedan toalet za goste u neposrednoj blizini prostorije
odnosno prostora za usluzivanje hrane i pi¢a, i to zajednicki za Zene i muSkarce, koji se
sastoji od jedne WC kabine.
Clan 111
Smestajne jedinice seoskog turistickog domacinstva su sobe sa ili bez kupatila.
Clan 112
Soba u seoskom turistickom domacinstvu mora da ima:
1) leZaj ili francuski lezaj;
2) madrac odgovarajuce lezajne povrsine u odnosu na dimenzije lezaja;
3) dva CarSava, ¢ebe (pokrivac) i jastuk po lezaju;
4) orman za odecu ili najmanje dve veSalice po lezaju;
5) sobni sto i stolicu po lezaju;
6) korpu za otpatke;
7) pepeljaru, osim u sobama u kojima je istaknuta zabrana pusenja.

Sobe seoskog turistickog domacinstva moraju da se redovno Ciste i spremaju.

U sobi seoskog turistickog domacinstva posteljina mora da se menja najmanje svaki sedmi
dan, peskiri najmanje svaki treci dan, kao i posle svake promene gosta.

Clan 113
Kupatilo u seoskom turistic(kom domacinstvu ima:
1) obezbedenu prirodnu ili veStacku ventilaciju;
2) toplu i hladnu tekuéu vodu;
3) lezedu ili tus kadu;

4) umivaonik sa tekuéom hladnom i toplom vodom;



5) policu za toaletni pribor i ogledalo;
6) utiCnicu za elektriCne aparate sa oznakom napona struje;
7) WC 3Solju sa daskom za sedenje i ispiranjem teku¢om vodom;
8) drza¢ za peskir;
9) toalet papir;
10) korpu za otpatke;
11) veSalicu za odlaganje odece;
12) pribor za CiS¢enje WC Solje ili na drugi nacin obezbedeno ¢is¢enje WC Solje;
13) osvetljenje koje se ukljucuje kod ulaza u kupatilo;
14) ¢asu u higijenskoj foliji po osobi.
Kupatilo u seoskom turistickom domacinstvu mora da se redovno Cisti i dezinfikuje.
Clan 114
Seosko turisticko domacinstvo u kome lice koje pruza usluge, odnosno radno angazovani
kod lica koje pruza usluge, stanuje u istom objektu i u okviru prostorija za stanovanje ima
obezbedene prostorije za svoje sanitarne, higijenske i druge potrebe, ne mora imati posebne

pomocne prostorije koje sluZze za sanitarne, higijenske i druge potrebe zaposlenog osoblja.

Ugostiteljski objekat iz stava 1. ovog ¢lana mora imati servisno-tehni¢ke prostore, a umesto
magacina moze imati ostavu za skladiStenje hrane, pi¢a i predmeta opste upotrebe.

Ostava iz stava 2. ovog ¢lana mora da bude organizovana u zavisnosti od vrste i koli€ine
hrane, pi¢a, predmeta opste upotrebe koja se skladisti u njoj i opremljena odgovarajuc¢im
policama.

Clan 115

Ukoliko se u okviru seoskog turistickog domacinstva ¢uvaju domace Zivotinje, objekti u
kojima se ¢uvaju domace zivotinje moraju da budu fizi¢ki i vidno odvojeni od objekta u kojem
se pruzaju usluge smestaja, ishrane i pi¢a.

Obijekti iz stava 1. ovog ¢lana moraju da budu postavljeni na lokaciji koja je dobro provetrena
da ne bi dolazilo do Sirenja neprijatnih mirisa u objekat u kojem se pruzaju usluge smestaja,
ishrane i pica.

Clan 116

Ugostiteljski objekat za smestaj vrste seosko turistiCko domacinstvo mora ispunjavati i
standarde u skladu sa propisom kojim se ureduju standardi za kategorizaciju ugostiteljskih
objekata za smestaj.



4. Posebni uslovi za ketering objekat

Clan 117

Ketering objekat mora da ima kuhinju, magacine, pomoc¢ne prostorije i servisno-tehnicke
prostorije u skladu sa odredbama €l. 41.i42. i Cl. 45 - 52. ovog pravilnika.

Ketering objekat, mora da ima i
1) opremu potrebnu za dostavu jela i pic¢a i napitaka;

2) opremu potrebnu za posluzivanje jela i pi¢a i napitaka na mestu dostave (ako je
posluzivanje uklju€eno u uslugu);

3) posebne sudopere za pranje transportnog posuda;
4) dostavno vozilo.

Usluge keteringa mogu obavljati ugostiteljski objekti koji pruzaju usluge pripremanja i
usluzivanja hrane, pi¢a i napitaka bez obzira na vrstu, ako ispunjavaju uslove propisane
ovim ¢lanom.

IV PRELAZNE | ZAVRSNE ODREDBE
Clan 118

Danom stupanja ha snagu ovog pravilnika prestaju da vaze odredbe Pravilnika 0 minimalnim
tehnickim i sanitarno-higijenskim uslovima za uredenje i opremanje ugostiteljskih objekata
("Sluzbeni glasnik RS", broj 41/10) koje se odnose na razvrstavanje ugostiteljskih objekata i
na minimalno tehniCke uslove za uredenje i opremanje ugostiteljskih objekata, odredbe
Pravilnika o nacinu pruzanja ugostiteljskih usluga u pokretnom objektu i 0 minimalnim
tehnickim, sanitarno-higijenskim i zdravstvenim uslovima koje mora da ispunjava pokretni
objekat u kojem se pruZaju ugostiteljske usluge ("Sluzbeni glasnik RS", broj 41/10) koje se
odnose na nacin pruzanja ugostiteljskih usluga i na minimalno tehnicke uslove koje mora da
ispunjava pokretni objekat u kojem se pruzaju ugostiteljske usluge i odredbe Pravilnika o
minimalnim tehni¢kim i sanitarno-higijenskim uslovima za pruZanje ugostiteljskih usluga u
domacoj radinosti i u seoskom turistickom domacinstvu ("Sluzbeni glasnik RS", broj 41/10)
koje se odnose na minimalno tehni¢ke uslove za uredenje i opremanje ugostiteljskih
objekata u domacoj radinosti i u seoskom turistickom domadinstvu.

Clan 119

Ovaj pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objavljivanja u "Sluzbenom glasniku
Republike Srbije".



